
Ingrediente
mapeado 

bagaço de malte a
partir da cerveja Porter

Fornecedor
Zehn  Bier

PÃO DE BAGAÇO DE MALTE
BRUSQUE, SC

apresentação: padaria com forte visão de sustentabilidade
                           vários produtos de fermentação natural
tempo de atuação: 70 anos
equipe: 3 familiares e 37 contratados
fornecedores diversos: SC, PR e SP

Padaria
Padaria Zen

Prato
Pão de Bagaço

de Malte
organização

comercialização: pão especial feito apenas sob encomenda

clientes: ca. 15.000/mês - locais e ca.  2% turistas

Guarapuava, PR malte

Alemanha, importado lúpulo

Guarapuava, PR levedura

Poço artesiano água

Brusque, SC 14 pessoas funcionários

bagaço de malte de cerveja Porter

conforme disponibilidade

insumos
cerveja 

equipe 
Zehn Bier

produção
bagaço 
de malte Item inserido na pesquisa  pelo destaque no reaproveitamento

promovendo economia circular e economia criativa.

Gastronomia Identitária é um projeto realizado pela Agência Cultural AqueleTrio por meio do Programa de Incentivo
à Cultura, o PIC, do Governo do Estado de Santa Catarina, aprovado pela Fundação Catarinense de Cultura.

INCENTIVO ESTADUALINCENTIVADORASAPOIOREALIZAÇÃO

Responsável técnica da pesquisa: HelgaTytlik


