
Marreco Recheado com Spätzle, Repolho Roxo, 
Purê de Maçã e Klöse de Banana

JOINVILLE, SC

penas S.Paulo, SC Restaurante apresentação: gastronomia germânica

Hübener tempo: d esde 1955organização
equipe: 26 contratad os e temporários em eventosresíduo visceras

fornecedores: e quip.cozinha de SP, Jaraguá do Sulitens especiais
itens de mesa+ Joinville e Jaraguá do Sulaves custo especial

Massarandub a, SC ovos incubadora comercialização: item de bu�et
Taió, SC ração

São Paulo , SP breu-colofonia também fornece ao
Restaurante Rheinkeller em Joinville

clientes: ca 2.500 clie ntes/ mês de Joinville e turistas
Nova Trent o, SC farinha mandioca

São Paulo , SP temperos gargalos: mão de obra quali�cad a
Brusque, SC condimentos insumos

Brusque, SC gelo

Chapecó, SC itens higienização

Brusque, SC embalagens

Brusque, SC cepilho

Ingrediente
mapeado
Marreco

Brusque, SC MARRECO

Brusque 26 fixos
funcionáriosBrusque 3 familiares

Joinville, SC açougue carne
60 % recheados produção Joinville, SC mercado temperos recheio
40 % natura

Joinville, SC mercado acompanhamentos preparado no

formas Restaurante

 comercialização equip.cozinha Hübener

itens apoio cozinha

S.Paulo,SP/ Concórdia 
e Chapecó, SC

8.000 marrecos

Granja Kiave - 30 anos atividade

maquinário

cama aviário Itajaí, Angelina, S.J.Batista, 
Brusque, Botuveraba, 

ração animal

mercado chinês, S.Paulo, SC

assadões da cidade

A elaboração do prato é de concepção do chef Ataide

Prato
Marreco Recheado 

com Spätzle, repolho roxo, 
purê de maçã, 

Klöse de banana

Gastronomia Identitária é um projeto realizado pela Agência Cultural AqueleTrio por meio do Programa de Incentivo
à Cultura, o PIC, do Governo do Estado de Santa Catarina, aprovado pela Fundação Catarinense de Cultura.

INCENTIV O ESTADU ALINCENTIV ADORA SAPOIOREALIZA ÇÃO

Responsável técnica da pesquisa: HelgaTytlik

Região Norte, Vale do Itajaí, Florianópolis, Serra: SC
Estados de SP, RG e PR


